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Mewnvorsehlioe

qeschiitzte Gliste,

gerne loervelchen wir lhnew unsere Menitvorsehlige fitr threm Anlass. Es
sina Anregungen fllr Geriehte, die Ste selbstverstiindlich nach elgenem
qeschmack ergiinzen oder neu zusammenstellen Rinnen.

Wir bitten Ste, sieh auf el bis zwel gemelnsames Menit zu elnigen. So
Ronmen wir einen retbungslosen Serviceablautf garantieren und thnen elnen
angenehmen Anlass bleten. Fitr Vegetarier und Gliste mit
Unvertriiglichirelten, kinmen wir thinen passende Alternativen anbleten.
Teilen Sie wns dies el der Menitbesprechung mit.

Wir freuen uns auf thren Besuch uno danken fir das (nteresse!

thr Gqastgeber

G




vorspeisew

KALT
Frischer Rauchlachsteller mait Toast und Butter
22.50

Elsberg- und Rucolasalat mit Riesencrevetten
21.50

Melone miit Parmaschinken
(Sommersatson)
21.50

Crevetten Cocktail auf quacamole § Eisbergsalat mit Toast uno Butter
22.50

SALATE
Bunter Satsonsalat
11.50

Gemischter Salat
13.50

Tomatensalat mait Mozzarella
18.00

Nitsslisalat valt €L, Speck und Croutons
(Herbstsaison)
19.00

SUPPEN

nolische Currysuppe

10.50
Tomatencrémesuppe mit Basilikum

10.50

Bouillon mit Einlage

(Flidli, Backerbsen, Gemiisestreifen, €L)

8.50




Ha uptspeisew

TEIGWAREN
Spaghetti-Plausch mit 4 Saucen (wach wahl) inkl. Reibkise
ab 10 Personen i Diskretion
2F.50

FlsCH
Zanderfilet & Lo meunidre
auf Blattspinat, Salzkartoffeln oder Reis
42.00

Eglifilet kKnuspell m Tempurateiy
(Hausgemacht)
Tartarsauce und Salzkartoffeln
26.00

VEG!
Relchhaltiger Gemiliseteller garniert
29.50

Gewiase-Curry mit Reis
(lLaktose § glutenfrel)
21.00

Tofu Geschnetzeltes nach Mithli-Art
milt Pllzrahmsauce und Rostl
odey
Tofu Geschnetzeltes an Currysauce
(Laktose § olutenfrel)
wmit karamellisterten Fricchten unod Rels
21.00

VEGAN
Red That Curry
Mit Gemiise und pflanzen basiertes Geschnetzeltes dozu Basmatirels
31.00




Hauptgerichte

VOM SCHWEIN

Schweinfilet mit Stelnpilzrahmsauce
Gemitsebouguet und Butternudeln (ab 10 Personen)
43.00

Aargauer Braten
oeflllt mit Plawmen, Gemitse und Bratkartoffeln (ab 10 Personen)
25.50

Rahwmschnitzel
mit Butternudeln und Gemtise
20.50

Cordown blen
mit Gemlise unol Pommes frites

25.50

VOM KAL®

kalbscarree-Braten (Kalbsnierstitck) mit Morchelrahmsauce
Kartoffelgratin und Gemlise
(ab 10 Personen)
50.50

Corolon bleu
mit Gemitse unol Povwmes frites
46.50

Kalbsfilet Medatllon an Morchelrahmsauce
Champagwnerrisotto und Gemitse
(ab 10 Personen)

57.00

Kalbsgeschnetzelte Ziircher Art
mit RISt und Gemiise
42.00




Plecata Milanese
mit EL uno Kilsemousse, Safranrisotto und Gemiise
(ab 10 Personen)
47.00

Kalbsstealk mit Morchelsauce
mit Nudeln und Gemtise
(ab 10 Personen)

57.00

VOM RIND

Rindsfiletspitzen «Stroganoffs
mit Spitzli oder Nudeln und Gemdise
50.50

Rindsschmorbraten
mit Kartoffelstock wnd Gemiise
(ab 10 Personen)
325.50

Hausgemachter Hackbraten wit Pilzrahmsauce
Spitzll und Gemiise
(ab 10 Personen)
24.50

Roastbeef mit Sauce Béarnaise
Kartoffelgratin und Gemiise
(ab 10 Personen)

52.50

Les deux filets
(Kalbs- und Rindsfilet)
mlt Morehelsauce und Sauice BEarnalse, Spitzll,
Kartoffelgratin und Gemiise
(ab 10 Personen)
©3.00




MENI'S

variation 1
(ab 10 Personen)

Gemlschter Salat
Kok

K.avottewcremes Uppe
ook
Aargauer Schwelnsbraten
mit Kartoffeloratin und Gemiise
Kok

caramelehdpfli oder Fruchtsalat
(oder dureh Aufpreis Dessertvorschlige)

57.00

variation 2
(ab 10 Personen)

Bunter Satsonsalat
Heokk
Duo Vo Splnat und Karotteneremesuppe
Schweinsfilet an Steinpilzsauce
milt Risotto und Gemlise
Heokk

caramelehdpfli oder Fruchtsalat
(odler dureh Aufprels Dessertvorschlige)

&5.00




variation 3
(ab 10 Personen)

Frischer Rauchlachs mait Toast und Butter
Bouillon mit Sherry
okok
Kalbscarve-Braten (Kalbsnierstiick) mit Rosmarinjus
Kartoffelgratin und Gemiise
okok

caramelehipfli oder Fruchtsalat
(odler dureh Aufpreis Dessertvorschlige)

F2.50

variation 4
(ab 10 Personen)

Lauwarmer Gewwitsesalat mit Vinalgrette
ek

Tomatewcrémequspe mlt Basililkeum
ek

Kalbsschnitzel Plecata Milanese

mit Safranrisotto
ok

caramelehdpfli oder Fruchtsalat
(odler dureh Aufprels Dessertvorschlige)

&e5.00




variation 5
(ab 10 Personen)

Tomatensalat mlt Mozzavello
Kok ok

Boutllon mit Flidl
ook
Hausgemachter Hackbraten mit Pilzrahmsauce
Kartoffelgratin und Gemiise
ok

caramelehipfli oder Fruchtsalat
(odler dureh Aufpreis Dessertvorschlige)

59.00

variation &
(ab 10 Personen)

Gemischter Salat
ek

(ndische C/W@crémesuppe
ek

Rindsschmorbraten wmit Kartoffelstock

und Gemiise
"

caramelehdpfli oder Fruchtsalat
(odler dureh Aufprels Dessertvorschlige)

6R.50




variation F
(ab 10 Personen)

Bunter Blattsalat
He ok Kk

Karottemerenes UPPe
Kok ok
Kalbssteak mit Movchelsauce
Butternudeln und Gemlise
ook

caramelehdpfli oder Fruchtsalat
(oder durch Aufprels Dessertvorschliige)

F2.50

variation £
(Ab 10 Personen)

Sautlerte Relsencrevetten mit Salatbououet
ok
Les dewx filets
Kalbsfilet mait Morchelralmsauce
brette Nudeln und Gemiise
etk
Saftiges und rosa grilliertes Rinderfilet Mignon mit Sauce BEarnaise
Kartoffeloratin und Gemiise
ok

caramelehdpfli oder Fruchtsalat
(odler dureh Aufprels Dessertvorschlige)

£5.00




Dessert Vorschléoe
(ab 10}3&)

pessert b Glas

waldbeeren Cheese Cake im Glas

13,50
Tiramisu (mit EL)

13.50

Bronntl Creme wmit Niedeltiifell
9.00

Mango Mousse mit Passionsfrucht Sauce
11.50
Toblerone Mousse mit Sahnehiivbehen und Krokant
9.50
Fruchtsalat

8.50

Dessert

Karamelkspfll mit Sahnehdivbehen und Niedeltiifell
.50
Churros mit Nutella Sauce (3 Stk)
13,50
Apfelstrudel mit vanillesauce
13,50
Lava cake wmit vanilleglnce
13,50
Dessertvariation

15.50

(Bronntl Creme, Marmor-Cake, Pana Cota it waldbeerensauce ungd Toblerone Mousse

mit exotischen Fricchten ausgarniert)

«mlr froled ols fitr Ste»

Ihres
MUhlL-Team




